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FORMADORA DE HAMBURGUESAS GASER R2000

e Formadora de hamburguesas del fabricante GASER.

e Modelo R-2000

e Se puede acoplar a cualquier embutidora.

e Coloca papel celofan por las dos caras automaticamente, y lo corta de la misma forma que la
hamburguesa.

e Condiciones de la Maquina:
Revisada, reacondicionada, probada y garantizada.

e Construida en su totalidad en Acero Inoxidable.

DATOS TECNICOS PRINCIPALES GASER R2000-R

MODELO R2000-R

PRODUCCION DE HAMBURGUESAS Ovalada

MEDIDAS MAQUINA 800 X 580 X1.300 mm

DISPONIBLE SOBRE Sobre soporte con ruedas y cinta de salida.
HAMBURGUESAS/MINUTO De 50 a 75 hamburguesas/min. (segun la velocidad de la embutidora

y el tipo de masa)

PESO — HAMBURGUESAS De 70 a 130 gramos (espesor regulable moviendo un tornillo)
TIPO DE BOBINAS Papel celofan

MANTENIMIENTO Facil mantenimiento de limpieza

MATERIAL FABRICACION En su totalidad en Acero inoxidable AISI-304

PESO DE LA MAQUINA 70 kg

FUNCIONAMIENTO NEUMATICO A 6 Kg/cm?

CONSUMO DE AIRE 100L / minuto

POTENCIA ELECTRICA 100 vatios.

TECNICA Sencilla, efectiva y econédmica

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es +34 606207735. www.innotecfood.com
OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana N2259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid).



mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.com/

FORMADORA AUTOMATICA DE
Inmﬂ'e)

HAMBURGUESAS GASER R2000

*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico
o variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico
o variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico
o variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico
o variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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